™ Menu du 22.05 au 26 Mai 2023

5 ,J> >
Lundi . Seudr
Mercredi f

Taboulé a I'orientale Jambon blanc (13) et ses condiments
L Créme d’asperge il
Poulet roti e Brandade de l'océan a la mozzarella
& Chipolata maison RARE
Trio de légumes & Fromage
s Pomme de terre réti (12) WA Fededek
Fromage R Beignet Maison
gt Fromage
Yaourt de Meuse (1) bl Aw-'
Salade de fruit ]
Fer:v:’gzlse 7:;;“ Fait Maison

Menus proposés sous réserve de la disponibilité des Produits

Toutes nos préparations culinaires sont de fabrication Maison . e
ait alson

Yendredi

4
Mardi e
Nous avons une obligation gouvernementale de composer
un menu végétal par semaine.

Concombre aux herbes du jardin (3)

Carotte rapés (14) a ’hawaienne
Yededede i A . h q Feddede
: 1 » Toutes nos préparations sont issues de produits frais ou
Riz (8) a la basquaise congelé sous prétexte de qualité de Produits locaux: Rissolé de viande
Yedevede T Y 3
k- ﬁ* . ST A - q &.
Fromage ‘%2 (1) Ferme des forges, (2) Vergé d'Arifontaine, (3) Marchal, " <
o 27 ' (4) Grimplet, (5) Sabest, (6) Elivia , (7) GAEC BDS, Haricot (13) a la tomate CE2
(8) Dutrieux, (9) Bosserelles, (10) Magdeleine, (11) Ferme Fhdk
Ananas (14) de Réville, (12) GAEC Aubry/ Jalandes , (13) Etlin, (14) Fia
; ge
Euro fruit (BE). Ll

Flan au lait de Meuse (1)

Nos menus risquent de contenir un ou plusieurs des allergénes suivants :

arachide, céleri, céréales contenant du gluten, crustacés, fruits a coque, lait
i : A 2 Fer
de vache, lupin, mollusques, mout?_rde, ceufs, poissons, sésame, soja, sul- e Jes. Forge
ites. —

Pour plus d'informations, n'hésitez pas a prendre contact aupres de nos
services.



GILBIN TRAITEUR

ALLERGENES

Plats ou Produits contenant des allergénes

lait

Fruits |Céleri [Mou- |Pois- |Ara-
a tarde [sons [chide
Coqu S

es

Beignet

Brandade de poisson
Carotte rapées
Chipolata maison
Concombres

Flan

Fruit

Fromage

Haricot a la tomate
Jambon blanc
Légumes - Jardiniere
Pomme de terre roti
Potage - Velouté- Creme
Poulet roti

Rissole de poulet

Riz a la basquaise
Taboulé

Yaourt

x

X X X X

X

X

Crus- (CEufs
tacés
X
X
X
X
X

Lait et produits a base de lait (y compris de lactose) sauf Lactosérum et Lactitol

Céleri et produits a base
de céleri

Poissons et produits a
base de poissons

Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, cajou, pécan, macadami, du Brésil, du Queen-

sland, pistaches)

Moutarde et produit a
base de moutarde

Arachides et produits a
base d'arachide

Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches

hybridées) et produits a base de ces céréales

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 mg/I (exprimés

en SO2)

Notre laboratoir utilise les allergenes indiqué

Crustacés et produits a
base de crustacés

CEufs et produits a base
d'ceufs




