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RAITEUR

Pére & fils

AGRICULTURE

Nous avons une obligation gouvernementale de composer
un menu végétal par semaine.
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Chou-fleur cocktail (hve2) ==
TR :

?auté de dinde {;mx Produit locaux ‘g%@ Produit issus de

S & |a ferme
Carotte, navet @ Péche durable

Jededede ! ;‘, NP
Fromage e m }

Sesedes e — '

frunors

Batonnet a la vanille ‘ Nos menus risquent de contenir un ou plusieurs des allergénes suivants :
arachide, céleri, céréales contenant du gluten, crustacés, fruits a coque, lait
de vache, lupin, mollusques, moutarde, ceufs, poissons, sésame, soja, sul-

fites.
lus d'infa i 'hési ; S
our plus d'informations, n'hésitez pas a prendre contact auprés de nos
. . services.
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Haricot Vert vinaigrette

Jambon blanc

Purée

Beignet aux pommes
Choux fleurs cocktail
Saué de dinde
Carotte, navet

|Batonnet a la anille

Friand aux fromage
Risotto
Flan a la pistache

R6ti de porc
Poélé de légumes
Fromage

Salade de pate a I'italienne
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Lait et produits a base de lait (y compris de lactose) sauf Lactosérum et Lactitol

Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 mg/| (exprimés

en SO2)
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Moutarde et produit a
base de moutarde
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CEufs et produits a base
d'ceufs
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