COLLEGE SAINT EXUPERY

un menu équilibré comprend: ‘
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MENU du 15 au 19 septembre 2025

Toutes les entrées et la plupart des desserts sont préparées « maison »

Taboulé (semoule, tomate, concombre, poivrons) maison
/Betteraves (Local)

LUNDI Pilon de Poulet réti (local) /Roti de Porc sauce moutarde
15/09 Poélée de Légumes /Lentilles (Bio)

Vache qui rit /Mini Babybel

Fruits rouges Chantilly /Salade Acapulco

AT Charcuteries /Mache
-3%1?:?:1 :ig:}(f:‘ MARDI  |@ratin de Poissons maison /Poisson Blanc pané
i 16/09 Riz Pilaf (Bio)
Tomme /Emmental
Pana Cotta /Tiramisu (maison)

\22fo Concombre de la mer (Local) /Courgette /Radis
@. JEUDI Chipolatas (Local) /Paupiettes de Veau

\@‘o‘/ / 18/09 Flageolets /Navets Braisés

Par jot Brie /Munster

Fruits au Sirop

Salade Verte Composée /Salade Hawdienne (maison)

“"‘.4' VENDREDI | p5t, Bolognaise /Palet du Fromager
19/09 Pates
Menu

Fromage
Yaourt (local)
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Les menus sont donnés a titre indicatif; ils peuvent étre modifiés pour tout probléme technique ou li¢ aux livraisons




